主六崇拜慶典──聖餐襄禮指引
注意事項
1. 須要煮製聖餐餅一個(因製餅需時，以免誤時，故請於主六早上或星期五晚上預備。如不懂煮製，請參照《聖餐餅煮製方法》。)

2. 購買威路氏提子汁(710ml一支)，如需向教會支回款項，請保留發票支取，並向當值同工支取。
3. 組長需事前安排4位組員（必須為耀安會友）擔任施餐襄禮：2名派餅、2名派葡萄汁。若不足4人，請聯絡執事擔任。

4. 施餐襄禮遇有特別原因未能擔任司職，請自行聯絡組員(必須為耀安會友)協助替代，並盡早通知組長。

5. 施餐襄禮當日於聚會中協助派發聖餐，在衣飾方面必須端正，不可穿短褲或運動服飾當值。
當日流程及內容
	
	大約時間
	禮堂安排

	當日預備
	7:15p.m.
	· 必須準時抵達，清洗聖餐用具(各用具存於508室訓練中心內TA15柜內取)

· 分配聖餐餅，及將葡萄汁斟入聖餐杯內。

	
	
	· 葡萄汁約80杯，分別放於2個杯盆內（另預留三隻空杯，及少量葡萄汁於瓶內）
· 大餅（預備2隻碟）

	
	7:45p.m.
	· 於台前的聖餐桌上舖好聖餐膠檯布，並將一切聖餐物品擺放於檯上(包括消毒洗手液)。擺放次序是：正中央為「奉獻箱」、左右為「聖餐餅碟」、再左右為「聖餐杯盆」。

	進行中
	· 8:00p.m.
	· 請安坐於禮堂最後一排「工作人員席」準備等候。
· 留意主禮人的指示，將長檯移到中間，派發餅及杯給會眾。

	執拾
	9:30p.m.
	· 收拾所有聖餐用具，並清洗乾淨。

· 請用乾布將所有器具抹乾，把聖餐杯放回杯盆內，將所有用具放回TA15柜內。


聖餐餅煮製方法

	材料
	· 麵粉、白開水

	製法
	· 將白開水倒麵粉內混合成麵粉團(如製湯丸一般)。

· 將麵粉團壓平成圓型，直徑：大的約20cm。(注意：麵粉團壓得越薄越易煎熟)

· 放在鑊中，無須加油，慢火煎熟即可。(注意：太大火會容燒黑，並出現外熟內生的現狀)

	小貼士
	· 麵粉乃吸水力強大的物質，為免聖餐餅軟化，待冷卻後用保鮮袋包好並放入雪櫃內，即可保持餅身乾硬。
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